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Otven-hatvan évvel ezel6tt ez volt a
budadrsi gazdak szemlélete: \Egy évig
legyen az élelembdl kitartas, egy évre
valé legyen a pincében, egy évre valo
legyen a padiason tartalék.”

Hogy mi mindent kellett tenni ennek
érdekében, arrol beszélgettiink Réth
Antallal. Ténibacsi 42 évimunka utan
ment nyugdijba. de még mindig fiata-
los erével és nagy szakértelemmel gon-
dozza szGl6jét, barackfait.

- Régen a budadrsiek minden talp-
alatnyi foldet megmiiveltek - meséli
Toni bacsi. — Kezdettél fogva nagyon
sok gondot okozott a kéves talaj.
.Rigolozassal” javitottak, azaz kb. egy
méter mélységig megforgattak. A ki-
termelt kévekbdl lett aztan sok régi
haz alapja. vagy a pincék épitésénél
hasznaltak fel.

Valamikor jo gabonatermé féldek
voltak a repulGtér helyén, azokat az
épitéskor, 1934-ben elvették. Pedig a
foldtulajdon kevés volt, a népesség
meg nagy. A budaorsi gazdak Perbal-
rol. Tékrél, Biarol szerezték be az alla-
taiknak a takarmanyt.

A nehéz aratdsi munkak utan a
gyumélcsbetakaritas és a szuret fog-
lalkoztatta az embereket. A szazadfor-
dulén Budadrs mar hires volt barack-
termelésérSl. A barackfakat a sz6lé
koze telepitették, de voltak kiilénallo
barackosok is. Ez esetben a fak ala
takanmanynévényt vetettek.

Téni Bacsi emlékezete szerint egyik
nagybatyja Olaszorszagb6l hozatott
barackfahajtasokat, azokbél mandu-
laalanyba szemzett. Irigylésre méltod
barackosat Gazdagréten bekeritette
és driztette.

Egy termé gytmolcsds sok toérédést
igényel. A tragyazast meghalalja. Met-

szeni minden évben kell. A barackfa

térzse ne legyen 60-80 cm-nél maga-
sabb. az agakat kehely formajira kell
kialakitani. Hosszu hajtasokat nem
szabad nevelni. mert a termést nem
birjak el. A gombasodas elleni perme-
tezést még rugyfakadas el6tt el kell
végezni. Ha az agak vége piros, abbdla
gazda tudja, hogy fait levéltetii tamad-
ta meg. A barackérés junius végétdl a
sziretig tart. Ime néhany, Budadrsén
termesztett fajta: Gyoztes (ez érett el6-
szor), Margaréta, Myflor, Mariska,
Kosorr, Olga, citrom- és fugebarack,
Ford (ez amerikai fajta}. Duranszki,
Elberta (sargabeli, eltenni valo).
Régen az asszonyok, amikor pity-
mallott sulyos kosarakban - eldl és
hatul is huzta egy a vallukat - becipel-
ték a gyiimolesot a fovarosi piacokra.
A nagyobb szallitmanyokat lovas ko-
csin vitték. Késobb, a 40-es években a
Beszkart inditott olyan buszt, ami p6t-
kocsin szallitotta a gytiimélcsds lada-
kat. A Lehel, a Haller, a Fény utcai, a
Rakéczi téri piacokon értékesitették a

haboru elott a Lenz-cég helyben, a
vasutallomason 1évé lerakataban
nagy mennyiséget vett at exportra.
Sablon alapjan osztalyoztak, méret
szerint ladaba raktak a gyimdlcsét. |

Az 6szi munkak egyike a kukoricaté-
rés. A csoveket otthon fosztottak. Jo
mulatsag volt ez a fiataloknak. Ene-
keltek, bolondoztak. A fiuk az tiszkds
csovekkel bekenték a lanyokat. A ha-
ziak murcival, pogacsaval, siitemény-
nyel kindltak a segit6ket. Finom cse-
mege volt a fétt kukorica is.

- Szegény volt a nép, de vidam -
emlékezik Toni bacsi. - A szép kukori-
cacsOveken rajtahagytak négy-ot leve-
let. Ennél fogva kb. masfél méteres,
takaros fonasokat készitettek, amiket
az eresz ala akasztottak szaradni. A
tobbit a padlasra teritették vagy a ku-
koricagéréban taroltak.

A bef6zés, savanyitds idején az
asszonyok és lanyok derekasan helyt-
alltak. Birsalmabél izletes sajtot ké-
szitettek. A szilvalekvart uistben f6z- |
ték. A hibatlan szemeket kenyérsiités
utan a sitében aszaltak. A suri lek-
vart kocsogdkbe toltotték, és perga-
menpapirral vagy marhabéllel lefedték.

A diosziiretben a gyerekek is tudtak
segiteni. A mandulat - édes és keseru
fajtat -dragabban értékesitették, mint
a diot. A tisztitott keserd mandulat
atvették a patikaban. De szivesen
megvasarolta a Lenz-cég is, a péknél
feketére piritottak, és mint pétkavét,
kulféldén eladtak.

-Voltak sovany esztenddk is - tiing-
dik Toni bacsi —, mint amikor a jég
elverte a sz6I6t. Szomord sziret volt
abban az évben...

nagyon keresett budadrsi barackot. A ‘
|
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