Az asszony dolga egy régi haztartasban i s

Az asszony dolga volt természetesen a ruhak rendben tartésa is, ami egy olyan
csaladndl, ahol sok lanyt neveltek, bizony nem kis feladatot jelentett.

A keményitett, gondosan kivasalt szoknyakat a sublétfiokba fektették, a rancok kizé
haszndlaton kivilli evéeszkdzoket helyeztek, hogy a reddk megdrizzék formajukat.

orson, akik nagyobb iinnepek el8tt néhany

fillérért szoknyavasalsst vallaltak. A ritkdn
haszndlatos {innepi ruhak kozé levenduladgakat
vagy molyirtét tettek, és iddnként kiszell6zterték
oket. ,Foltozott ruhat hordani nem szégyen, csak
rongyosban jami” — igy tartortdk hajdanaban.
Szémos oltésfajtar tanultak a lanyok az apacakesl
és otthon is az édesanyjuktdl vagy a nagymamd-
t6l. Néhdny mintakendst meg6riztek, azokat a
Heimatmuseum gy(ijteményében lathatjuk is. Az
egyik legfontosabb oltésfajtat, a szal vagy visszadl-
tést gyakran alkalmazték az asszonyok, ami a gép-
olréshez hasonl6, erds varratot ad. Es ki ne ismer-
né a pelenkadleést? Mint ahogyan a neve is mu-
tatja, a pelenkak korbeszegésére hasznaltak, mert
akkor még nem léteztek az eldobhatd fajtdjiak. A
szovetszoknydk és nadragok aljat boszorkanysl-
téssel varrtak fel, ami egyben tisztdz és rogzit is. A
kilyukadt zoknikat, flérharisnyakat nem dobrak
el, hanem apré szakszerti sltésekkel megstoppol-
tak. Az tigyesebbek sapkat, kabatkat horgoltak a
kisbabaknak, és pul6vert, salat, zoknit, kesztyit
kotottek a csaladtagoknak. A rdérés téli id6szak-
ban teritét himeztek a ,Paradestube” azaz a tiszta-
szoba diszitésére. Boldog lehetett az a lany, aki
varrGgépet kapott ajandékba a sziileitsl. Nagyné-
ném, Terus néni Ggy kuporgatta dssze a kis kere-
setébdl, és néha még ma is varrogat rajta. Az els§

Voltak olyan leleményes asszonyok is Buda-

varrogépek a ,hajosok” — mint a neve is mutatja
—, hajéforma szaladagoléval mitkodeek. A korsze-
rifbbeken mar bobinba helyezhetd orsérdl tekere-
dett le az als6 szdl. Majd a ldbbal hajtosakat fel-
véltotta az egyre tobb programos hordozhaté tds-
kavarrégép. A ma mér muzedlis értékii régi mér-
karol még dalocska is szolt: ,,Singer varrégép, ez a
kislany szép”. Luntzné Magdika csodalta édesany-
ja igyességét, aki egyetlen szabdsminta utdn
szebbnél szebb juppelt varrt selyembdl, barsony-
bél, szovetbsl vagy kékfests anyaghol. Azdltal,
hogy killonféle csipkékkel és szines gyongyhdz
gombokkal diszitette Sket, mind egyedi darab
lett. A j6 mindségii szoknydkat generaciorol ge-
nerdcidra tovabbadtak, késébb amikor mar nem
hordtak , Trachtot”, akkor pedig talakitottdk.

A hajnali nap sugara mar a baromfiudvarban
taldlta a gazdaasszonyt. A lovakat, teheneket 4l-
taldban a gazda ldrta el, az aprojészdg, a diszndk, a
kecske etetése, a tehenek fejése az asszonyra vért.
Még a szegényebb csalddokndl is ott rofogott a
diszné az 6lban. Ekteleniil tudott sivalkodni, mig
meg nem toltoteék a valydjat moslékkal. Tavasz-
szal ,megiiltették” a kotlésokat, vagyis nyugodt
helyen fészket készitettek a szamukra. A tydkto-
jasbol 19 vagy 21 darabot, a liba vagy kacsatojés-
b6l ennél kevesebbet, de mindig pératlan szémat
tettek a kotlés ald. A gazdaasszony ligyességét di-
csérte, ha a kotlés mind felnevelte a fészekaljat.

A mezBgadasigi munkabdl is kiveték az
asszonyok a résziiket. Az & feladatuk volt a sz6l8
kotozése, a kapalds, a kacsolds, a barack leszedé-
se, gyakran a lehorddsa és az eladdsa is. Amelyik
hédznal kialakitottak sz6l6szobdt, vagyis ,Wein-
beerstube™-ot, ott a felfiiggesztett fiirtoket is az
asszonyok tartottdk rendben. A ,miliméri” fog-
lalkozds, azaz a tej eladdsa szintén néi dolog volt.

Felmeriilhet az olvasékban, hogy akkor ennyi
munka mellett ki ldtta el a csalddot nap mint nap
meleg étellel? Persze, hogy a hdziasszony! A sze-
gény csaladokndl egy héten csak egyszer ettek
hst. Fézelékes és tésztanapok valtottdk egymist,
de péntekenként és a bojtds innepeken szigori-
an hdsmentes étel keriilt az asztalra. A mai dédi-
kék sok t6portyiis krumplis marnit, sz616s rétest
és még tobb mas olcsd, egyszerii ételeket féztek,
amihez az alapanyagot megtaldltdk a spajzban, a
pincében vagy a kiskertben. Mindig az évszaknak
megfelelden fGztek.

Vasérnapokon és {innepnapokon jél be kel-
lett osztani az id6t, hogy templomba is el tudjon
menni a csaldd és az ebéd is elkésziiljon délre.
Ezért az édesanya jol elokészitette a dolgokat és
a korai misére sietett. Amennyiben a nagymama
a csaladdal élt, 6 ment a legkordbban a temp-
lomba, majd feliigyelte az odakészitett ebédet.
A budaérsiek hagyomanyos vasarnapi meniije
kordbban hislevesbl, f6tt hisbol alle para-
dicsom vagy tormaszésszal, tort krumplival, és
+Nachtisch”-sel zrult, ami egyszerd, gyorsan
elkészithetd siitemény-linzer, kelt tészta vagy
rizsfelfdjt volt. Ebéd utén, ha nagyobb lanyok 4t-
vették a mosogatds feladatat, akkor az édesanya
egy rovid iddre olébe ejthette dolgos kezeit.
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